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БАШНЯ СОГЛАСИЯ В МАГАСЕ ВОШЛА В ТОП‑20 
ПРОЕКТОВ ВСЕРОССИЙСКОГО КОНКУРСА «МАРТ»

Башня Согласия - самый высокий этнографический 
музей в мире, расположенный в Магасе, - вошла в чис‑
ло двадцати лучших проектов Всероссийского конкурса 
«МАРТ». Торжественная церемония награждения побе‑
дителей и призёров прошла в Парламентской библиотеке 
при Совете Федерации.

 В отборе приняли участие объекты культурной, соци‑
альной и туристической инфраструктуры из 54 регионов 
России и стран СНГ. В числе номинантов — современ‑
ные архитектурные и культурно‑просветительские про‑
екты, внесшие значительный вклад в развитие внутрен‑
него туризма и сохранение исторического наследия. На 
церемонии присутствовали сенаторы Совета Федерации, 
депутаты Государственной Думы, представители органов 
власти, инвесторы и общественные деятели.

 Башня Согласия получила высокую оценку экспертно‑
го жюри за объединение современных архитектурных ре‑
шений с традиционной символикой и глубоким культур‑
ным содержанием. Проект признан значимым элементом 
туристической и культурной инфраструктуры региона. 
За призовое место Муниципальное казённое учреждение 

«Центр культуры, спорта и туризма города Магас», явля‑
ющееся оператором комплекса, получило памятные при‑
зы ручной работы.

 Башня Согласия остаётся центральной достоприме‑
чательностью Магаса. Высота комплекса составляет 100 
метров, смотровая площадка расположена на отметке 85 
метров, откуда открывается панорамный вид на город и 
окрестности. Экспозиция музея включает материалы по 
истории, культуре и этнографии, а также современные 
мультимедийные инсталляции и тематические выставки. 
В настоящее время на площади перед Башней Согласия 
группа компаний «САФМАР» под руководством Михаи‑
ла Сафарбековича Гуцериева ведёт строительство совре‑
менного торгово‑развлекательного центра. Новый объект 
станет центром притяжения для жителей Магаса и всего 
региона, а также уникальным для Ингушетии простран‑
ством для отдыха, досуга и шопинга.

 Глава Ингушетии Махмуд‑Али Калиматов отметил 
значение комплексного подхода к развитию культурных 
и общественных пространств столицы.

«Башня Согласия уже давно стала излюбленным ме‑

стом жителей и гостей Магаса, а признание на федераль‑
ном уровне подтверждает её статус как ключевого куль‑
турного объекта. Сегодня на её территории реализуется 
новое масштабное направление - группа “САФМАР” под 
руководством Михаила Сафарбековича Гуцериева строит 
современный торгово‑развлекательный центр, который 
украсит столицу и придаст ей новый облик. Мы сможем 
достойно принимать здесь туристов, проводить культур‑
ные мероприятия, развивать семейный отдых. Для наших 
матерей, сестёр, снох и детей появится комфортное ме‑
сто для прогулок, встреч и досуга. Башня Согласия всегда 
притягивала внимание туристов, а с введением в эксплу‑
атацию новых площадок интерес к этой локации значи‑
тельно возрастёт», - подчеркнул Махмуд‑Али Калиматов.

 Проект Башни Согласия и прилегающей территории 
продолжает развиваться, формируя новый культурно‑ту‑
ристический кластер Магаса. Работы по строительству и 
благоустройству ведутся в соответствии с графиком и в 
координации с органами исполнительной власти.

Пресс-служба 
Главы и Правительства РИ

ШЕСТЕРЫХ ГОРО‑
ЖАН ПРИВЛЕКЛИ 
К ОТВЕТСТВЕННО‑
СТИ ЗА МУСОР В 
НЕПОЛОЖЕННОМ 
МЕСТЕ

НОВЫЙ МАСТЕР 
СПОРТА РОССИИ 
ПОЯВИЛСЯ В ИН‑
ГУШЕТИИ
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Ряды Вооружен‑
ных сил России 
пополнили 210 
призывников из 
Ингушетии

ПРИЗЫВ
Об этом на заседании правительства под руководством премьера Владимира Сластенина сообщил военный 

комиссар Заурбек Гадаборшев.
По его словам, особое внимание в ходе кампании уделялось качественному проведению медицинского освидетель‑

ствования и объективному определению категорий годности граждан к военной службе. Кроме того, был обеспечен по‑
стоянный контроль за своевременной явкой призывников на все мероприятия. 

«Военный комиссариат, призывные комиссии, органы местного самоуправления и профильные ведомства успешно 
выполнили поставленные перед ними задачи», - сказал премьер, поблагодарив за четкую организацию всей работы на 
местах.

ШЕСТЕРЫХ ГОРОЖАН ПРИВЛЕКЛИ К ОТВЕТСТВЕННОСТИ 
ЗА МУСОР В НЕПОЛОЖЕННОМ МЕСТЕ
Шесть жителей города привлечены к административной ответственности за размещение твердых коммунальных от‑
ходов в несанкционированных местах. Об этом сообщает пресс-служба мэрии Карабулака.

СОБИНФ

ЗАСЕДАНИЕ

На днях в актовом зале мэрии 
состоялось очередное заседа‑
ние административной комис‑
сии под председательством за‑
местителя главы города Ислама 
Вышегурова.

«На мероприятии рассматри‑
вались шесть материалов, ка‑
сающихся размещения твёрдых 
коммунальных отходов в не‑

санкционированных местах», - 
говорится в сообщении.

Отмечается, что данные пра‑
вонарушения были выявлены 
сотрудниками производствен‑
ного отдела администрации 
города по результатам еже‑
дневных рейдов в рамках осу‑
ществления муниципального 
экологического контроля.

«По итогам рассмотрения 
представленных материалов и 
последовавшего голосования 
все нарушители на первый раз 
привлечены к административ‑
ной ответственности в виде 
штрафа от одной до двух тысяч 
рублей», - сообщили в мэрии.

ПРОКУРОР ГОРОДА ВЫСЛУШАЛ 
ЧАЯНИЯ РОДСТВЕННИКОВ УЧАСТНИКОВ СВО
Прокурор Карабулака Джамбулат Могушков во время приема граждан выслушал просьбы участников Специальной 
военной операции и их родственников, сообщила корреспонденту нашей газеты заместитель директора ингушского 
филиала фонда «Защитники Отечества» Мадина Джанхотова.

СОБИНФ

СВО

«К представителю правоохранительной структуры подопечные 
фонда обратились с затруднениями, возникшими в части соци‑
альной поддержки и правовых аспектов их статуса. Джамбулат 
Могушков, приняв письменное заявление от каждого посетителя 
и предложил помощь в решении возникающих проблем», - про‑
информировали печатное издание.

По мнение прокурора, особенно важно оказывать юридиче‑
скую помощь военнослужащим, что отстаивали интересы стра‑
ны на передовой.

В ПОЛИЦИИ КАРАБУЛАКА
Сотрудники ППС в Карабулаке задержали мужчину, разыскиваемого в соседней республике за преступление против 
личности

Сотрудники патрульно-по‑
стовой службы полиции ОМВД 
России по г. Карабулак обрати‑
ли внимание на находящегося 
на пересечении улиц Кирова и 
Джабагиева гражданина, пове‑
дение которого вызвало у них 
подозрение. 

В ходе проверки полицейские 
установили, что мужчина ра‑
зыскивается УМВД России по 
г. Грозный по уголовному делу, 
возбужденному по ч. 1 ст. 112 
УК РФ (умышленное причине‑
ние средней тяжести вреда здо‑
ровью). 

Фигурант помещен в специ‑
альное помещение для задер‑
жанных лиц.

КОЛЛЕГИ КАРАБУЛАК-
СКИХ ПОЛИЦЕЙСКИХ ИЗ 
СУНЖИ НАШЛИ МОШЕН-
НИКА … ЗА РЕШЕТКОЙ.

Подробности дела таковы.  
Сотрудники межмуници‑

пального отдела МВД России 
«Сунженский» провели рассле‑
дование и выявили граждани‑
на, которого подозревают в со‑
вершении двух мошеннических 
действий. 

Жертвами мужчины стали две 
женщины, которые увидели в 
одной из популярных социаль‑
ных сетей объявления о продаже 
мебели - спальной и садовой. 
Введенные в заблуждение обе‑
щаниями выгодного приобрете‑

ния, они перевели «продавцу» 
деньги: одна - 14 500 рублей, 
другая - 13,5 тыс.

Получив отплату, тот перестал 
выходить на связь, товар, раз‑
умеется, не предоставил, а стра‑
ницу с объявлением удалил. 

В ходе оперативно-розыскных 
мероприятий сотрудники право‑
охранительных органов устано‑
вили личность подозреваемого. 
В отношении него возбуждены 
два уголовных дела по части 2 
статьи 159 Уголовного кодекса 
России (мошенничество с при‑
чинением значительного ущер‑
ба). 

Примечательно, что в насто‑
ящий момент подозреваемый 
находится в следственном изо‑

ляторе в Карабулаке. Он был 
помещен туда в рамках другого 
уголовного дела, которое также 

заведено за аналогичное престу‑
пление.

СОБИНФ

ЗАКОН И ПОРЯДОК
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Проект въездной 
стелы Джейрахского 
района представлен 
на всероссийском 
конкурсе

ПРОЕКТ
Проект въездной стелы Джейрахского района прошёл экспертный отбор и вышел в полуфинал всероссийского конкурса «Въезд‑

ные стелы муниципальных образований и входные группы общественных пространств».
Работа представлена в номинации «Въездные стелы. Проектные решения» и участвует в полуфинальном этапе в категории «Му‑

ниципальный район». В общей сложности в указанной категории заявлено 37 проектов. В финал выйдет дизайн-решение, набрав‑
шее наибольшее количество голосов.

Голосование будет проходить до 10 часов 18 декабря 2025 года, принять участие можно, перейдя по ссылке. Призовой фонд со‑
ставляет один миллион рублей. Отмечается, что проект въездной стелы Джейрахского района является единственной заявкой от 
региона.

БАСКЕТБОЛЬНЫЙ ТУРНИР, 
ПОСВЯЩЕННЫЙ ПАМЯТИ 
УЧАСТНИКОВ СВО ПРОШЕЛ 
В КАРАБУЛАКЕ
Юные баскетболисты Карабулака проявили 
себя на городском турнире, организованном 
ингушским филиалом фонда «Защитники От‑
ечества», сообщили корреспонденту газеты 
«Керда ха» в госучреждении.

СОБИНФ

БАСКЕТБОЛ

«Соревнования, посвященные 
памяти погибших военнослужа‑
щих, прошли на базе СОШ № 7 
г. Карабулака. Места почетных 
гостей заняли бойцы специаль‑
ной военной операции Микаил 
Махлоев, Юсуп Хадзиев, Маго‑

мед Мейриев и Руслан Хашиев. 
Цель организаторов - оказать 
поддержку семьям, потерявшим 
своих близких на войне. Свое 
спортивное мастерство наравне 
с другими участниками проде‑
монстрировали и дети ветеранов 
СВО», – проинформировали  пе‑
чатное издание.

В спортзале школы царила 
дружественная атмосфера, где 
перспективные спортсмены до‑
бивались успеха и заводили но‑
вые знакомства. По итогам по‑
бедители получили грамоты и 
призы.

НОВЫЙ МАСТЕР СПОРТА 
РОССИИ ПОЯВИЛСЯ 
В ИНГУШЕТИИ
Отличная новость пришла из Рязани, где в 
эти дни проходит Всероссийский турнир по 
стрельбе из лука «На призы Героя России, 
Почетного гражданина города Рязани М.Г. 
Малахова» – спортсмен Федерации стрельбы 
из лука, арбалета Республики Ингушетия из 
клуба «Дзурдзук» Умар Дашлакиев выполнил 
норматив мастера спорта России по стрельбе 
из лука. 

СОБИНФ

СПОРТ

Умар Дашлакиев – спортсмен, 
который всегда выделяется своей 
дисциплиной, силой характера 
и стремлением к совершенству. 

Он не раз, стоя на пьедестале по‑
бедителей, доказывал, что путь 
к успеху лежит через упорный 
труд, ежедневные тренировки 
и веру в собственные силы. На 
рязанских соревнованиях Умар 
проявил настоящую выдержку и 
мастерство, продемонстрировав 
высокий уровень техники и точ‑
ности, который и позволил ему 
выйти на заветный спортивный 
уровень. 

Его результат не только личная 
победа, но и важное достижение 
для всей стрелковой школы Ин‑
гушетии. Поздравляем Умара с 
заслуженным успехом и желаем 
ему новых побед, крепкой воли и 
дальнейшего профессионального 
роста! 

Пресс-служба ФСЛА РИ

ОПРОС

Одной из острой проблемой современности является загрязнение окру-
жающей среды под влиянием деятельности человека. Мы живем в 21-ом 
веке, в современном городе. Наш город чистый и ухоженный. Но это в 
целом, в общем. Если бродить по городу, специально его искать, то най-
ти мусор не составит труда. Он есть. Хотя наши работники ПЖКХ стара-
ются убирать – но люди продолжают мусорить.
Некоторые люди не понимают суть таких терминов как экология, окру-
жающая среда, не имеют представления, как бороться с загрязнением 
окружающей среды.
А вот, что думают об этом наши респонденты. Наш небольшой эксклю-
зивный опрос.

К. Осканов, пенсионер
------------------------------------------
- Мне кажется,  что наши дворы меняются в луч‑
шую сторону, становятся более чистыми, красивы‑
ми, ухоженными. Я считаю, что это заслуга мэра, 
ведь он прилагает большие усилия по благоустрой‑
ству наших многоэтажных домов.

МЕНЯЮТСЯ ЛИ К ЛУЧШЕМУ 
НАШИ ДВОРЫ?

В. Гадаборшев, строитель
------------------------------------------
-  Где регулярно убирают, следят за чистотой,  там 
всегда порядок. В других местах можно увидеть 
грязь, которую никто не хочет убирать.  Это  пе‑
чально, потому что в первую очередь следить за 
двором должны сами люди, которые в нем прожи‑
вают.

А. Нальгиев, юрист
------------------------------------------
- В некоторых микрорайонах дворы не меняются. Где 
было чисто, там и сейчас любо смотреть. Например, в 
нашем дворе всегда подметают. Каждый житель дво‑
ра должен участвовать в благоустройстве своего ме‑
ста проживания.

С. Арсамаков, учитель
------------------------------------------
- Двор, где я живу,  меняется в лучшую сторону. 
Нам сделали детскую площадку, заасфальтиро‑
вали дорогу, поставили новые бордюры, поса‑
дили цветы около подъездов. Мне кажется, что 
проблемы благоустройства дворов должны ре‑
шать жильцы и власти вместе. Жильцы должны 
быть инициаторами по очистке дворов.
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СКАНВОРДПОВЫШЕНИЕ ИММУНИТЕТА 
НАРОДНЫМИ СРЕДСТВАМИ

Говядина - 1 кг
Для бульона:
Морковь - 1 шт
Сельдерей - 30 г
Лук репчатый - 1 шт.
Чеснок - 4 зубчика
Лист лавровый - 2 шт.
Розмарин сухой - 1 ве-

точка
Соль - 0,5 ст. ложки
Перец горошком

Вода - 0,5 литра
Для маринада:
Горчица - 2 ч. ложки
Зерна горчицы - 1 ч. 

ложка
Чеснок - 3 зубчика
Перец острый - по вкусу
Перец чёрный молотый 

- 1 ч. ложка
Лист лавровый - 2 шт.

ДОМАШНЯЯ БУЖЕНИНА ИЗ ГОВЯДИНЫ
СПОСОБ  ПРИГОТОВЛЕНИЯ
Первым делом приготовим овощной бульон. В кастрюлю вливаем 0,5 

л воды, добавляем лавровый лист, душистый перец, розмарин, зубчики 
чеснока, разрезанные пополам, и соль.

Луковицу разрезаем на 4 части, морковь нарезаем кружочками, отрезаем 30 г 
сельдерея.
Отправляем овощи в кастрюлю. Ставим на огонь и кипятим 15 минут, до мягкости 

моркови.
Займемся приготовлением маринада. В глубокой миске смешиваем горчицу, черный мо-

лотый перец, зерна горчицы, измельченный лавровый лист и нарезанный небольшими ку-
сочками острый перец.

Туда же выдавливаем 3 зубчика чеснока. Перемешиваем.
Мы варили бульон 30 минут, на вкус он должен получится немного солоноватый. Сли-

ваем бульон, процеживая через металлическое сито (овощи не выбрасываем, они нам еще 
пригодятся).

На данном этапе нам понадобится шприц. Набираем в шприц тёплый бульон, дела-
ем глубокие проколы по всей поверхности мяса и вливаем жидкость внутрь. Затем 

обсушиваем мясо бумажными полотенцами.
Натираем мясо подготовленным маринадом.

Берем рукав для запекания и завязываем с одной стороны. Выкладываем овощи 
в рукав.

Помещаем мясо в горчичном маринаде на овощную подушку, оставляя при 
этом с обеих сторон по 10-15 см воздушного пространства. Завязываем ру-

кав с другой стороны.
Отправляем мясо в духовку, разогретую до 180 градусов. Мясо, весом 
1 кг, готовится 1 час. Если вес мяса 1,5 кг, то время приготовления 

соответственно увеличиваем на 30 минут.
Достаем мясо из духовки и разрезаем пакет. Готовность 

можно проверить, сделав небольшой надрез - если выделяется 
прозрачный сок, то запеченное мясо готово. Если вы хотите 
получить румяную буженину из говядины, то поливаем ее бу-
льоном и отправляем буженину в духовку еще на 10 минут.

Домашняя буженина в духовке, в рукаве, готова!
Подавать домашнюю буженину из свинины можно как го-

рячей, так и холодной.
 Приятного аппетита!

ЗДОРОВЬЕ

НЕМНОГО ЮМОРА
В мире есть только один нор-

мальный «репер» и это Винни-
Пух. Он единственный кто чита-
ет без пафоса и понтов.  

***
Полицейский останавливает 

нарушителя, который значитель-
но превысил скорость. — Но, сэр, 

я могу все объяснить!-восклицает 
водитель. — Объяснишь все мо-
ему шефу, а пока посидишь в ка-
мере! — Но я хочу сказать... — 
Заткнись... Через несколько часов 
полицейский заходит в камеру к 
нарушителю и говорит. — Тебе 
повезло, шеф сейчас на свадьбе у 
своей дочери, когда он приедет, 
то будет в хорошем настроении! 
— И не рассчитывайте-я жених.

САМЫЕ СМЕШНЫЕ АНЕКДОТЫ

Существует такое понятие как 
иммунодефицит, это когда имму‑
нитет ослаблен или его вообще 
нет. При его дефиците организм 
не способен противостоять агрес‑
сии как инфекционной, так и 
агрессии других типов. Возника‑
ет определенный круг заболева‑
ний. Первые признаки снижения 
иммунитета - быстрая утомляе‑
мость, хроническая усталость, 
сонливость или бессоница, голов‑
ная боль и др. Мимо не проходит 
ни одна инфекция. Вот несколько 
моментов, которые необходимо 
соблюдать: соблюдение разумно‑
го режима питания и здорового 
образа жизни; последовательное 
очищение своего организма; све‑
сти к миниму влияние загрязне‑
ния окружающей среды.

Необходимо с помощью фито‑
терапии или других природных 
средств помочь себе. Правильно 
распланировать режим питания. 
Источник витамина В6 - цельные 
зерна пшеницы, овса, ячменя, 
льна, люцерны и т.д., бобовые, 
овощи, источник цинка - цельные 
зерна, зеленые овощи, орехи, се‑

мена, морские овощи. Витамин 
В6 и цинк являются жизненно 
необходимым для работы своего 
организма.

***
Грецкие орехи зеленые собран‑

ные до 24 июня прокрутить через 
мясорубку, смешать с медом 1:1, 
залить смесь в бутылку, закупо‑
рить и поместить на один месяц 
в темное прохладное место. Со‑
держимое бутылки периодически 
встряхивать. Принимать по 1 ч.л. 
3 раза в день перед едой. Средство 
чистит кровь, выводит паразитов, 
излечивает зоб и др. Срок лечения 
40 дней.

***

Фитосбор: заманиха (корень) - 2 
части, родиола (корни) - 2 части, 
шиповник (плоды) - 4 части, кра‑
пива (трава) - 3 части, боярышник 
(плоды) - 3 части, зверобой (тра‑
ва) - 2 части. Одна столовая ложка 
измельченных компонентов за‑
лить крутым кипятком в стеклян‑
ной посуде. Настаивать в течение 
20-30 минут и процедить. Отвар 
хранить в прохладном месте не 
больше суток. Принимать теплым 
3 раза в день по 1/3 стакана за 20 
минут до еды.

ИНГРЕДИЕНТЫ


